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Cabernet sauvignon i garnatxa negra.

Crianca de 34 mesos en bdtes noves de 300 litres

DADES ANALITIQUES ST o
de roure francés Allier i repos d’un minim de 2 anys en ampolla.

Grau alcoholic: 14,5%.
Acidesa total (acid tartaric): 4,8 g/l
Sucre residual: 1,4 g/l.

NOTA DE TAST

De color cirera intens, net i brillant, que presenta una aroma de fruita madura amb notes
de fusta, vainilla i espécies. Es tracta d’un vi amb un bon equilibri entre la fruita i el
roure que, en boca, és potent, ple, sabords, expressiu i complex. La seva frescor és el

resultat d’una llarga i perfecta evolucié en ampolla.



